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f /- Gesunde

WIEN. Paradeiser, Paprika, Gurken-
die Genuss Region Wiener Gemiise ver-
sorgt die Stadt mit frischem Gemiise.

nallrote  Paradeiser

baurmeln an der Rispe,

saftige Salatgurken

wArfen auf thre Ern!u,
gelbe Paprika, stife Karotten
und bunter Mangald leuch-
ten wen die Werre,

Gemiise darf auf der mo-
dernen Speisckarte niche feh-
len. Frisch muss o5 sein, kna-
ckig, frel von Pestiziden und
Schadstoffen. Vor allem Ge-
miise aus heimischem Anbau
lander bevorzugr in den
Eochtipfen und auf den Tel-

lern vieler Gouwrmets und

Gastrobetriche,

Tradition

Marianne Banger
iind ihr Mann
in vierter
Bemeration
die Bartners in
Wien-Donaustadt.

Der Griine Daumen. I Wiy,
werden 17 Prozent der Lam.
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Obst und Gemiise gen

Mche als 150 Glrmer e
ligfern den Wiener |:[.1;|1,.].;|
ciglich mit frischen Produl.
ten aus gentechniki

Anbau®, Die Wicner Gemii
seproduzenten haben cine
beachtliche Tradition. Viele

dieser Berriehe blicken auf

cin mehr als hundertjdhriges
Bestehen suriick. Bestes Bei.
spiel: Familic Ganger aus
Wien-Donaustadi.

e Glictnerei wird be
reits in vierter {eneration
ven Franz und Marianne
L:El.f'thl.' gefiihrt, Auf ciner

Anbauflliche von 4.000 Qua-

| linlln'u.l:i.ru zsiichter die Fa.

milil:' Ei:hfl. '|'1:.r.'h:|1il;-ﬂu-nc Fﬁr-
ten Paradeiser und Paprika,
Aber auch Fuechini, Me

| lanzani, Schnitee und Asip-

salate sowie diverse Kriuter
finder man in dem umassen-
den, pesunden Sortiment.

JWoas unser Gemilise ausz ch-
e, st Frische und ] ili-
g, so MMarianne {]:ng.:-r.
Bei uns gibt es keine lampen
Transportwege und chemisch
behandelte Massemwware,” Je-
des DMilanzenkind verlangt
nach ecinem speziellen Pro-
ErAMIT, Was Awsaant, Ende,
Pilege und Ernee betrifft. Ma-
rianne und Franz Ganger ha-
hen eben das richtipe Hitnd-
chen, was richtipes Dingen,
Sehneiden und Schiidlings-
bekiimpfuny anlangr, Letzte-
ges ertolgt bei den Gangers
rein biologasch.

Diese S0
kenntnis schirzt wicderum

Sicpfried Krdipfl, Bereits sei

zehn Jahren bezicht der Spit-

alt und Sach-

rengastronom scin Gemiise
vone der Glirnered Ganger.
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it welcher Liche und Sorg-
falt die Familie ihe Gemiise
zibcheer. Dheses griine En-
gagement schmeckt man®,
so Brdpll. Und auwch Franz
Mbarkowski vom Restaurant
wium Andreas Hofer® wver-
rrati? auf diese p:«-,:fqlrpjn: Raife.

P STIORER

Erntefrisch auf "’"5":
den Gourmet-Tisch

Frari Markowsii vom Restaurant
<Lum Andreas Hofer” und Kichenchef
Thorsten Schenitz veriraven auf das
frischa Gemiksa der Wiener Birimer,
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Morgenrot"

Unsere smnhgruluu

lruhnmr;;._,unﬁ geerntet,
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,"{'.’*'-'I".m. ihr. ganzes Aroma in der Frucht. Jede
aanwis el Sorte schmeckt einzigartig und intensiv.

- TIPPS: EE““H.A“"ESSE“ 5o viel Geschmack hat nur Osterreich zu

. bicten: o
YEREIN GENUSS REGION WIENER Wian, Tal.: 01555 50 85; I 3
EEMOSE | RARTMERE] BANSER Tum.andreas. hofard@cheloa
Paradalzar, Paprika, Zu I;J;hﬁ"rr, CASTEAEE MESLINETR
iMindlpurkan, Krluter, Spavgelgerichie, 1020 Wen
Wian, Tal: 01/282 Tol: 09f 728 61 g_ql
TIERGARTEN SCHUNERUNN STARTWIRT Wienar Koche. 1030
GASTRANOMIE Garfchte mit Wien, Tel: 01/713 38 28;
Epsonaam PWenss Gomise, WirtBstaciwirtat

T30 Woen, Tel: 077879 55
" KUCHLMASTERE] EASTRONDMIE.

af; effice@arsarpavitiomn. ol -
o Bt it BETRIERS GMBH Vicner Kiche.
ABEANT TUM ANDREAS HOFER 1550 Whan, Ted.: 01/712 90 00;

Traditionalie Kche. 1060 oificetkuchirmastemn al
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~Wie aus dem eigenen Garten.
Frisches Gemilse von unseren Girlnern.
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